INVITATION

REGARDS CROISES  Organisépar

, Joél LABBE, Sénateur du Morbihan
SUR L OSTREICULTURE en collaboration avec
O U E |_ S E N J E U X I'’Association Ostréiculteur traditionnel

PAROLES POUR DEMAIN ? ont le plaisir de vous inviter au collogue
de PRODUCTEURS
de SCIENTIFIQUES MERCREDI 10 JUIN 2015
de CONSOMMATEURS de 14h 00 a 18h 30 au Sénat
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Production mondiale d’huitres
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Etat des ressources conchylicoles
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LES Que repreésentent les huitres ?

HUITRES

NATURELLEMENT Denrées : Alimentation/nutrition

INIMITABLES  Ressources clefs:
— Classification des espéces/biodiversité
— Ecosystemes estuariens et cotiers

e Territoires et savoirs faires !
e Patrimoines : culinaires, culturels, ...

e Reflets:
— Milieu marin (Observation/connaissances)

— Gestion de I'Eau et Aménagement
Territoires

— Sociétés
— Climat




Consommateurs d huitres

Un coquillage vivant

Differentes approches des huitres 23
— Traditionnelle : Fétes de fin d’annéesits
— Opportuniste : Plaisirs |
— Hédoniste : Embleme

Commercialisation :
— 3 circuits courts
— |a vente directe

Le marcheé francais de I'huitre




Filiere ostréicole

Chiffres clefs

75 % de la conchyliculture frangaise
— 4700 concessionnaires, 2900 entreprises référencées (TPE familiales),
18000 emplois (9500 ETP) a la production
— 16000 ha DPM + 4 000 ha domaine privé
— 90000 tonnes d’huitres creuses + 1 200 tonnes d’huitres plates (2014/2015)
— Bon état sanitaire et écologique des eaux conchylicoles
—  Outils de gestion et planification : SDS, SRDAM, SDAGE, PAMM, SCOT, PLU

Evolutions

* Pratiques (sol, surélevé, triploide ... sélection et la restauration)
* Produits (terroirs et démarche qualité, marques)

* Environnement (contraintes en mer et a terre)

Mortalités
* Dimensions collectives et individuelles

e Articulation Production / Commercialisation
— 150 000 tonnes contre 90 000 tonnes




Organisation de |la production

* Approvisionnement

— Sources

* Captage

e Ecloseries/nurseries
— Aléas et ruptures

e Huitres Triploides

* Besoins/orientations
— Ressources
— Développements




Enjeux

e Organisation collective
— Manque de données/info (socio-éco/perf)
— Principes
e Acces aux ressources

* Transparence et Tracabilité
* Meélange, transferts, démarches Qualité ...

* Controle et police

— Protection des ressources et de leur
biodiversité/qualité et bon état des eaux
conchylicoles (savoir d’ou vient le captage)

 Attentes des consommateurs et roles des
distributeurs
— Cerner les besoins et niveaux d’information

— Améliorer la transmission et entretenir des
messages
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